Coordina

} amarelante

-S. Coop. Galega -

“Esterilizador de castanas por
métodos non convencionais”
FEADER2018/024B

"

”Esterlllzadorde c tanas por

metodos non convenuﬁnals
N FEADER2018/024B ™

Amarelante S. Coop. Galega

— amarelante A Corredoira, 4
32781 Manzaneda (Ourense)

S. Coop. Galega- Teléfono 606226291
email: amarelantescg@gmail.com

www.amarelante.gal - o - ":“ §

5 2T .
o0 AR ) us 7
-

Q Unidon de Cooperativas Asociacion
Galega de Cooperativas Agrarias

Rua Tomifo, n° 22, soto 1 - Santiago de Compostela

Rua Poeta Noriega Varela, n° 30, entreplanta A - Lugo

Rua Bedoia, n° 7, 2°, OF. 1 - Ourense

Telfs.: 981 584 783 - 982 201 514 - 988 242 481

www.agaca.coop

Asociacién Galega de
Cooperativas Agroalimentarias

i Centro tecnolodxico da carne P
| ( T( Parque Tecnoldxico de Galicia '
= Avenida de Galicia, n° 4 - Telf. 988 548 277 Q ]
centro tecnoloxico da carne San Cibrao das Vinas (Ourense) a -I_
Asociacién Galega de .
www.ceteca.net Cooperativas Agroalimentarias

centro tecnoloxico da carne

8 XUNTA DE GALICIA B T GOBERNO  MINISTERIO :"”“" Europeo Ag:““"’ w + + . XUNTA DE GALICIA Spf- ¥ GOBERNO  MINSTERD

[ ] . =y DE ESPARIA DE AGRICULTURA, PESCA ssenvolvemento Rural =% DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA
‘r‘ CONSELLERIA DO MEDIO RURAL “lta > ¥ AUMENTACION Desenvolvemerto Rural r CONSELLERIA DO MEDIO RURAL =R ¥ ALUMENTACION
+1+ & - Europa inviste no rural +i+ & -




“Esterilizador de castainas por métodos non convencionais”

OBXECTIVO

O proxecto “Esterilizador de castanas por
métodos non convencionais” pretende
desenvolver un sistema de esterilizacién que
permita obter un produto libre de insectos e
fungos que poidan existir na castafa tras a
sua recollida.

Este proxecto conta co apoio da Xunta
de Galicia e do FEADER (Fondo Europeo
Agricola de Desenvolvemento Rural) no
marco do PDR (Programa de desenvol-
vemento rural) de Galicia 2014-2020,
mediante o programa de axudas para
execucién de proxectos dos grupos
operativos da Asociaciéon Europea da
Innovacion.

Recibe 74.000 € en axudas.

Coordina: Amarelante S. Coop.
Galega, con participacidon de Centro
Tecnoldxico da Carne e Asociaciéon
Galega de Cooperativas Agroalimen-

tarias — AGACA.

FEADER2018/024B

METODOLOXIA

- Tecnoloxia:

Utilizanse duas solucidns tecnoldxicas non
térmicas: a radiaciéon e un sistema de cuba
isobarica.

- Proceso:

Unha vezrecollida a castaia e levada ao alma-
cén, probaranse as tecnoloxias sobre diferen-
tes partidas:

a) Someteranse a radiacion ultravioleta para
eliminar os microorganismos das que
puideran ser portadoras.

b) Introduciranse nunha cuba desefnada co
fin de someter o produto a un choque
hiperbéarico que provocaria a rotura da
membrana do ovo daqueles insectos
depositados no seu interior onde evolu-
cionan nos diferentes estadios de ovo e
larva. Esta técnica permitird desactivar o
ciclo vital da praga.

RESULTADOS ESPERADOS

Con este innovador proceso traballarase en
minimizar os problemas derivados da praga
do bicho da castana, obtendo un froito listo
para ser vendido ou procesado, sen perdas na

sua recollida. Isto resulta na obtencion de
maiores ingresos e menos gastos, asi coma na
obtencion dun produto final, castana esterili-
zada apta para o consumo, que podera ser
envasada ao baleiro para incrementar a sda
vida util.




